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MENU FONTANE

*Taula Completa

Aperitiu

Sopa de menta
Cruixent d’espina d’anxova amb maionesa d oliva negra
Bunyol de bacalla

Ment

Amanida de verdures de la nostra horta del Mas Marroch
i brots tendres de muntanya, amb crema de formatge
Ermesenda, fruits de muntanya encurtits, tomaquet

conftat, fbrs i herbes fresques de muntanya.

Sopa freda d’olives negres amb salaons.
Anxoves, moixama de tonyina, tempura d’'oliva negra,
gelat d’oliva verda, infusi6 de sajolida, mousse
d’oliva gordal, oliva gordal picant i cruixent de pa
torrat

Llom de bacalla confitat amb samfaina i mussolina d'alls
tendres.

Caneld de pularda amb pit de pularda cuita a baixa
temperatura.

Postres

Crema catalana aromatitzada amb canyella i llimona.
Puré, gelat i escuma de poma al forn.

Petits fours

70.00€
(Inclou aigua, pa de massa mare, pa amb tomaquet, cafe,
te o infusid)

Maridatge de vins seleccidé Josep Roca: 55.00€
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